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P
azartesi

09:25-10:10 1503 Dünya Mutfakları Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

10:20-11:05 1503 Dünya Mutfakları Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

11:15-12:00 1503 Dünya Mutfakları Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

12:10-12:55 1503 Dünya Mutfakları Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR 1513 Yiyecek İçecek Endüstrisinde Yeni Trendler Öğr. Gör. 
HÜSEYİN DUMAN

13:00-13:45 1503 Dünya Mutfakları Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR 1513 Yiyecek İçecek Endüstrisinde Yeni Trendler Öğr. Gör. 
HÜSEYİN DUMAN

13:55-14:40 1503 Menü Planlama Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR 1513 Yiyecek İçecek Endüstrisinde Yeni Trendler Öğr. Gör. 
HÜSEYİN DUMAN

14:50-15:35 1503 Menü Planlama Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

15:45-16:30 1503 Menü Planlama Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

16:30-17:15 1 Pastacılık ve Ekmekçilik Öğr. Gör. Fatih HERDEM
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SAAT 1.Sınıf / Şube A 2.Sınıf / Şube A

Salı

09:25-10:10 1503 Mutfak Yönetimi Öğr. Gör. Fatih HERDEM 1513 Yiyecek İçecek Maliyet Kontrol Öğr. Gör. İbrahim 
DEMİRTAŞ

10:20-11:05 1503 Mutfak Yönetimi Öğr. Gör. Fatih HERDEM 1513 Yiyecek İçecek Maliyet Kontrol Öğr. Gör. İbrahim 
DEMİRTAŞ

11:15-12:00 1503 Mutfak Yönetimi Öğr. Gör. Fatih HERDEM 1513 Yiyecek İçecek Maliyet Kontrol Öğr. Gör. İbrahim 
DEMİRTAŞ

12:10-12:55 1503 Mesleki İngilizce I Öğr. Gör. AYŞEGÜL SİMGE 
DEMİRCİOĞLU DALGIÇ

1513 Türk Mutfağı Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

13:00-13:45 1503 Mesleki İngilizce I Öğr. Gör. AYŞEGÜL SİMGE 
DEMİRCİOĞLU DALGIÇ

1513 Türk Mutfağı Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

13:55-14:40 1503 Mesleki İngilizce I Öğr. Gör. AYŞEGÜL SİMGE 
DEMİRCİOĞLU DALGIÇ

1513 Türk Mutfağı Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN
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Ç
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08:30-09:15 1513 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

09:25-10:10 1503 Pişirme Yöntemleri II Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN 1513 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

10:20-11:05 1503 Pişirme Yöntemleri II Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN 1513 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

11:15-12:00 1503 Pişirme Yöntemleri II Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN 1513 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

12:10-12:55 1503 Pişirme Yöntemleri II Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN 1513 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

13:00-13:45 1503 Pişirme Yöntemleri II Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN 1513 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

13:55-14:40 1503 Pişirme Yöntemleri II Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

14:50-15:35 1503 Türk Mutfağı Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

15:45-16:30 1503 Türk Mutfağı Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

16:30-17:15 1503 Türk Mutfağı Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN
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KODU DERSLIK ADI KAT BİNA

1 Uzaktan 0

1503 EGIRDIR-Zemin-102 0 Eğirdir  MYO                        

1513 EGIRDIR-1. Kat-209 1 Eğirdir  MYO                        

G
Ü

N

SAAT 1.Sınıf / Şube 2.Sınıf / Şube A

Perşem
be

08:30-09:15 1513 Yöresel Mutfaklar Öğr. Gör. Fatih HERDEM

09:25-10:10 1513 Yöresel Mutfaklar Öğr. Gör. Fatih HERDEM

10:20-11:05 1513 Yöresel Mutfaklar Öğr. Gör. Fatih HERDEM

11:15-12:00 1513 Yöresel Mutfaklar Öğr. Gör. Fatih HERDEM

12:10-12:55 1513 Yöresel Mutfaklar Öğr. Gör. Fatih HERDEM

13:00-13:45 1513 Yöresel Mutfaklar Öğr. Gör. Fatih HERDEM
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C
um

a

08:30-09:15 1503 Soğuk Mutfak Öğr. Gör. Fatih HERDEM

09:25-10:10 1503 Soğuk Mutfak Öğr. Gör. Fatih HERDEM

10:20-11:05 1503 Soğuk Mutfak Öğr. Gör. Fatih HERDEM

11:15-12:00 1503 Soğuk Mutfak Öğr. Gör. Fatih HERDEM

12:10-12:55 1503 Soğuk Mutfak Öğr. Gör. Fatih HERDEM

13:00-13:45 1513 Balık Yemekleri Öğr. Gör. Fatih HERDEM

13:55-14:40 1513 Balık Yemekleri Öğr. Gör. Fatih HERDEM

14:50-15:35 1513 Balık Yemekleri Öğr. Gör. Fatih HERDEM

15:45-16:30 1 Pastacılık ve Ekmekçilik Öğr. Gör. Fatih HERDEM

15:50-16:20 1 Girişimcilik Öğr. Gör. İLHAMİ MERCAN

16:30-17:15 1 Pastacılık ve Ekmekçilik Öğr. Gör. Fatih HERDEM 1 Girişimcilik Öğr. Gör. İLHAMİ MERCAN

20:30-21:00 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

21:10-21:40 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

21:50-22:20 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

22:30-23:00 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

23:10-23:40 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN
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Mavi Renkli Dersler seçmeli dersleri, Yeşil Renkli Dersler Üniversite Ortak Seçmeli Dersleri göstermektedir.
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SAAT 1.Sınıf / Şube 2.Sınıf / Şube 

KODU DERSLIK ADI KAT BİNA

1 Uzaktan 0

Mavi Renkli Dersler seçmeli dersleri, Yeşil Renkli Dersler Üniversite Ortak Seçmeli Dersleri göstermektedir.
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SAAT 1.Sınıf / Şube 2.Sınıf / Şube B

C
um

a

20:30-21:00 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

21:10-21:40 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

21:50-22:20 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

22:30-23:00 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

23:10-23:40 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR
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KODU DERSLIK ADI KAT BİNA

1 Uzaktan 0

Mavi Renkli Dersler seçmeli dersleri, Yeşil Renkli Dersler Üniversite Ortak Seçmeli Dersleri göstermektedir.
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C
um

a

20:30-21:00 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. Fatih HERDEM

21:10-21:40 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. Fatih HERDEM

21:50-22:20 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. Fatih HERDEM

22:30-23:00 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. Fatih HERDEM

23:10-23:40 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. Fatih HERDEM
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KODU DERSLIK ADI KAT BİNA

1 Uzaktan 0

Mavi Renkli Dersler seçmeli dersleri, Yeşil Renkli Dersler Üniversite Ortak Seçmeli Dersleri göstermektedir.
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20:30-21:00 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. MUSA YASİN TORUN

21:10-21:40 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. MUSA YASİN TORUN

21:50-22:20 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. MUSA YASİN TORUN

22:30-23:00 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. MUSA YASİN TORUN

23:10-23:40 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. MUSA YASİN TORUN
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