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09:25-10:10 1507 Tahıl Ürünleri Teknolojisi ve Kalite Analizleri Dr. Öğretim 
Üyesi ŞELALE YALÇINÖZ

1508 Gıda Katkı Maddeleri Doç. Dr. Azim ŞİMŞEK

10:20-11:05 1507 Tahıl Ürünleri Teknolojisi ve Kalite Analizleri Dr. Öğretim 
Üyesi ŞELALE YALÇINÖZ

1508 Gıda Katkı Maddeleri Doç. Dr. Azim ŞİMŞEK

11:15-12:00 1507 Tahıl Ürünleri Teknolojisi ve Kalite Analizleri Dr. Öğretim 
Üyesi ŞELALE YALÇINÖZ

1508 Gıda Katkı Maddeleri Doç. Dr. Azim ŞİMŞEK

12:10-12:55 1507 Tahıl Ürünleri Teknolojisi ve Kalite Analizleri Dr. Öğretim 
Üyesi ŞELALE YALÇINÖZ

13:00-13:45 1507 Araştırma Yöntem ve Teknikleri Dr. Öğretim Üyesi 
ŞELALE YALÇINÖZ

1511 Gıda Mikrobiyolojisi Doç. Dr. Azim ŞİMŞEK

13:55-14:40 1507 Araştırma Yöntem ve Teknikleri Dr. Öğretim Üyesi 
ŞELALE YALÇINÖZ

1511 Gıda Mikrobiyolojisi Doç. Dr. Azim ŞİMŞEK

14:50-15:35 1507 Araştırma Yöntem ve Teknikleri Dr. Öğretim Üyesi 
ŞELALE YALÇINÖZ

1511 Gıda Mikrobiyolojisi Doç. Dr. Azim ŞİMŞEK

15:45-16:30 1507 Meslek Etiği Dr. Öğretim Üyesi ŞELALE YALÇINÖZ

16:30-17:15 1507 Meslek Etiği Dr. Öğretim Üyesi ŞELALE YALÇINÖZ
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09:25-10:10 1512 Gıda Endüstri Makine ve Ekipmanları Dr. Öğretim Üyesi 
ŞELALE YALÇINÖZ

10:20-11:05 1507 Meyve Sebze Teknolojisi ve Kalite Analizleri Prof. Dr. 
Havva Nilgün BUDAK

1512 Gıda Endüstri Makine ve Ekipmanları Dr. Öğretim Üyesi 
ŞELALE YALÇINÖZ

11:15-12:00 1507 Meyve Sebze Teknolojisi ve Kalite Analizleri Prof. Dr. 
Havva Nilgün BUDAK

1512 Gıda Endüstri Makine ve Ekipmanları Dr. Öğretim Üyesi 
ŞELALE YALÇINÖZ

12:10-12:55 1507 Meyve Sebze Teknolojisi ve Kalite Analizleri Prof. Dr. 
Havva Nilgün BUDAK

1513 Beslenme İlkeleri Dr. Öğretim Üyesi ŞELALE 
YALÇINÖZ

13:00-13:45 1507 Meyve Sebze Teknolojisi ve Kalite Analizleri Prof. Dr. 
Havva Nilgün BUDAK

1513 Beslenme İlkeleri Dr. Öğretim Üyesi ŞELALE 
YALÇINÖZ

13:55-14:40 1513 Beslenme İlkeleri Dr. Öğretim Üyesi ŞELALE 
YALÇINÖZ

14:50-15:35 1507 Enstrümental Analiz Dr. Öğretim Üyesi ŞELALE 
YALÇINÖZ

1510 Gıdalarda Duyusal Kalite Kontrol Prof. Dr. Havva Nilgün 
BUDAK

15:45-16:30 1507 Enstrümental Analiz Dr. Öğretim Üyesi ŞELALE 
YALÇINÖZ

1510 Gıdalarda Duyusal Kalite Kontrol Prof. Dr. Havva Nilgün 
BUDAK

16:30-17:15 1507 Enstrümental Analiz Dr. Öğretim Üyesi ŞELALE 
YALÇINÖZ

18:30-19:00 1 İngilizce II (Hazırlık Eğitimine Tabi Olmayan Öğrenciler İçin) 
Öğr. Gör. DENİZ MELİKE ERTÜRK

19:10-19:40 1 İngilizce II (Hazırlık Eğitimine Tabi Olmayan Öğrenciler İçin) 
Öğr. Gör. DENİZ MELİKE ERTÜRK

19:50-20:20 1 İngilizce Öğr. Gör. DENİZ MELİKE ERTÜRK

20:30-21:00 1 İngilizce Öğr. Gör. DENİZ MELİKE ERTÜRK

21:10-21:40 1 İngilizce Öğr. Gör. DENİZ MELİKE ERTÜRK

21:50-22:20 1 İngilizce Öğr. Gör. DENİZ MELİKE ERTÜRK
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09:25-10:10 1507 Et Ürünleri Teknolojisi ve Kalite Analizleri Doç. Dr. Azim 
ŞİMŞEK

10:20-11:05 1507 Et Ürünleri Teknolojisi ve Kalite Analizleri Doç. Dr. Azim 
ŞİMŞEK
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11:15-12:00 1507 Et Ürünleri Teknolojisi ve Kalite Analizleri Doç. Dr. Azim 
ŞİMŞEK

12:10-12:55 1507 Et Ürünleri Teknolojisi ve Kalite Analizleri Doç. Dr. Azim 
ŞİMŞEK

13:00-13:45 1513 Çevre Koruma Doç. Dr. SEZEN COŞKUN

13:55-14:40 1507 Gıda Muhafaza Yöntemleri Doç. Dr. Azim ŞİMŞEK 1513 Çevre Koruma Doç. Dr. SEZEN COŞKUN

14:50-15:35 1507 Gıda Muhafaza Yöntemleri Doç. Dr. Azim ŞİMŞEK 1513 Çevre Koruma Doç. Dr. SEZEN COŞKUN

15:45-16:30 1507 Gıda Muhafaza Yöntemleri Doç. Dr. Azim ŞİMŞEK 1508 Bitirme Projesi Doç. Dr. SEZEN COŞKUN

16:30-17:15 1508 Bitirme Projesi Doç. Dr. SEZEN COŞKUN

18:30-19:00 1 Türk Dili Öğr. Gör. PINAR DAĞ GÜMÜŞ

19:10-19:40 1 Türk Dili Öğr. Gör. PINAR DAĞ GÜMÜŞ

19:50-20:20 1 Türk Dili Öğr. Gör. PINAR DAĞ GÜMÜŞ

20:30-21:00 1 Türk Dili Öğr. Gör. PINAR DAĞ GÜMÜŞ
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09:25-10:10 1509 İşletme Yönetimi ve Pazarlama Doç. Dr. SEZEN 
COŞKUN

1507 Fermente Ürünler Teknolojisi ve Kalite Analizleri Prof. 
Dr. Havva Nilgün BUDAK

10:20-11:05 1509 İşletme Yönetimi ve Pazarlama Doç. Dr. SEZEN 
COŞKUN

1507 Fermente Ürünler Teknolojisi ve Kalite Analizleri Prof. 
Dr. Havva Nilgün BUDAK

11:15-12:00 1509 İşletme Yönetimi ve Pazarlama Doç. Dr. SEZEN 
COŞKUN

1507 Fermente Ürünler Teknolojisi ve Kalite Analizleri Prof. 
Dr. Havva Nilgün BUDAK

13:00-13:45 1513 Su Analizleri Doç. Dr. SEZEN COŞKUN 1507 Gıda Ambalajlama Teknolojisi Prof. Dr. Havva Nilgün 
BUDAK

13:55-14:40 1513 Su Analizleri Doç. Dr. SEZEN COŞKUN 1507 Gıda Ambalajlama Teknolojisi Prof. Dr. Havva Nilgün 
BUDAK

14:50-15:35 1513 Su Analizleri Doç. Dr. SEZEN COŞKUN 1507 Gıda Ambalajlama Teknolojisi Prof. Dr. Havva Nilgün 
BUDAK

15:45-16:30 1513 Su Analizleri Doç. Dr. SEZEN COŞKUN

18:30-19:00 1 Kariyer Planlama ve Yaşam Boyu Eğitim Doç. Dr. SEZEN 
COŞKUN

19:10-19:40 1 Kariyer Planlama ve Yaşam Boyu Eğitim Doç. Dr. SEZEN 
COŞKUN

20:30-21:00 1 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi Öğr. Gör. SİBEL YILDIZ 
KOCAKAHYA

21:10-21:40 1 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi Öğr. Gör. SİBEL YILDIZ 
KOCAKAHYA

21:50-22:20 1 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi Öğr. Gör. SİBEL YILDIZ 
KOCAKAHYA

22:30-23:00 1 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi Öğr. Gör. SİBEL YILDIZ 
KOCAKAHYA
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18:30-19:00 1 İşletmede Mesleki Eğitim Prof. Dr. Havva Nilgün BUDAK

19:10-19:40 1 İşletmede Mesleki Eğitim Prof. Dr. Havva Nilgün BUDAK
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KODU DERSLIK ADI KAT BİNA

1 Uzaktan 0

1507 EGIRDIR-1. Kat-203 1 Eğirdir  MYO                        

1508 EGIRDIR-1. Kat-204 2 Eğirdir  MYO                        

1509 EGIRDIR-1. Kat-205 1 Eğirdir  MYO                        

1510 EGIRDIR-1. Kat-206 1 Eğirdir  MYO                        

1511 EGIRDIR-1. Kat-207 1 Eğirdir  MYO                        

1512 EGIRDIR-1. Kat-208 1 Eğirdir  MYO                        

1513 EGIRDIR-1. Kat-209 1 Eğirdir  MYO                        

Mavi Renkli Dersler seçmeli dersleri, Yeşil Renkli Dersler Üniversite Ortak Seçmeli Dersleri göstermektedir.
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19:50-20:20 1 İşletmede Mesleki Eğitim Prof. Dr. Havva Nilgün BUDAK

20:30-21:00 1 İşletmede Mesleki Eğitim Prof. Dr. Havva Nilgün BUDAK

21:10-21:40 1 İşletmede Mesleki Eğitim Prof. Dr. Havva Nilgün BUDAK

21:50-22:20 1 Kurum Stajı Prof. Dr. Havva Nilgün BUDAK

22:30-23:00 1 Kurum Stajı Prof. Dr. Havva Nilgün BUDAK
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