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14:50-15:35 1503 Mutfak Yönetimi Öğr. Gör. Fatih HERDEM 1509 Türk Mutfağı Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

15:45-16:30 1503 Mutfak Yönetimi Öğr. Gör. Fatih HERDEM 1509 Türk Mutfağı Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

16:30-17:15 1503 Mutfak Yönetimi Öğr. Gör. Fatih HERDEM 1509 Türk Mutfağı Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN
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13:55-14:40 1503 Pişirme Yöntemleri II Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

14:50-15:35 1503 Pişirme Yöntemleri II Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

15:45-16:30 1503 Pişirme Yöntemleri II Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

16:30-17:15 1503 Pişirme Yöntemleri II Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

17:20-18:05 1503 Pişirme Yöntemleri II Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

18:15-19:00 1503 Pişirme Yöntemleri II Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN
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13:55-14:40 1509 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

14:50-15:35 1503 Mutfak Ürünleri Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN 1509 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

15:45-16:30 1503 Mutfak Ürünleri Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN 1509 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

16:30-17:15 1503 Mutfak Ürünleri Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN 1509 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

17:20-18:05 1509 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

18:15-19:00 1509 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR
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13:00-13:45 1503 Dünya Mutfakları Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

13:55-14:40 1503 Dünya Mutfakları Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

14:50-15:35 1503 Dünya Mutfakları Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

15:45-16:30 1503 Dünya Mutfakları Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

16:30-17:15 1503 Dünya Mutfakları Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

17:20-18:05 1503 Menü Planlama Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR 1509 Balık Yemekleri Öğr. Gör. Fatih HERDEM

18:15-19:00 1503 Menü Planlama Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR 1509 Balık Yemekleri Öğr. Gör. Fatih HERDEM

19:05-19:50 1503 Menü Planlama Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR 1509 Balık Yemekleri Öğr. Gör. Fatih HERDEM

T.C.
ISPARTA UYGULAMALI BİLİMLER ÜNİVERSİTESİ 
Eğirdir Meslek Yüksekokulu Aşçılık İ.Ö. Ders Programı

Tarih:19.02.2024 08:35:57
Sayfa:1/2



KODU DERSLIK ADI KAT BİNA

1503 EGIRDIR-Zemin-102 0 Eğirdir  MYO                        

1509 EGIRDIR-1. Kat-205 1 Eğirdir  MYO                        

Mavi Renkli Dersler seçmeli dersleri, Yeşil Renkli Dersler Üniversite Ortak Seçmeli Dersleri göstermektedir.
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16:30-17:15 1503 Soğuk Mutfak Öğr. Gör. Fatih HERDEM

17:20-18:05 1503 Soğuk Mutfak Öğr. Gör. Fatih HERDEM

18:15-19:00 1503 Soğuk Mutfak Öğr. Gör. Fatih HERDEM

19:05-19:50 1503 Soğuk Mutfak Öğr. Gör. Fatih HERDEM

20:00-20:45 1503 Soğuk Mutfak Öğr. Gör. Fatih HERDEM

20:50-21:35 1503 Pastacılık ve Ekmekçilik Öğr. Gör. Fatih HERDEM

21:40-22:25 1503 Pastacılık ve Ekmekçilik Öğr. Gör. Fatih HERDEM

22:30-23:15 1503 Pastacılık ve Ekmekçilik Öğr. Gör. Fatih HERDEM
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