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ISPARTA UYGULAMALI BiLIMLER UNIiVERSITESI

ISPARTA -e . .o T
Egirdir Meslek Yiiksekokulu As¢ilik 1.O. Ders Programi
ONIVERSITESI
g SAAT 1.Sinif / Sube A 2.Sinif / Sube A
z
14:50-15:35 1503 Mutfak Yénetimi Ogr. Gor. Fatih HERDEM 1509 Tirk Mutfagi Ogr. Gér. HUSEYIN DUMAN
s
5 15:45-16:30 1503 Mutfak Yénetimi Ogr. Gor. Fatih HERDEM 1509 Tirk Mutfagi Ogr. Gér. HUSEYIN DUMAN
@
~ ]16:30-17:15 1503 Mutfak Yénetimi Ogr. Gor. Fatih HERDEM 1509 Tirk Mutfagi Ogr. Gér. HUSEYIN DUMAN
g: SAAT 1.Sinif / Sube A 2.Sinif / Sube
z
13:55-14:40 1503 Pisirme Yéntemleri Il Ogr. Gér. HUSEYIN DUMAN
14:50-15:35 1503 Pisirme Yéntemleri Il Ogr. Gér. HUSEYIN DUMAN
15:45-16:30 1503 Pisirme Yéntemleri Il Ogr. Gér. HUSEYIN DUMAN
2
= |16:30-17:15 1503 Pisirme Yéntemleri Il Ogr. Gér. HUSEYIN DUMAN
17:20-18:05 1503 Pisirme Yéntemleri Il Ogr. Gér. HUSEYIN DUMAN
18:15-19:00 1503 Pisirme Yéntemleri Il Ogr. Gér. HUSEYIN DUMAN
g SAAT 1.Sinif / Sube A 2.Sinif / Sube A
z
13:55-14:40 1509 Pastane Uriinleri Ogr. Gér. ATILLA GOKDEMIR
14:50-15:35 1503 Mutfak Uriinleri Ogr. Gér. HUSEYIN DUMAN 1509 Pastane Uriinleri Ogr. Gér. ATILLA GOKDEMIR
° 15:45-16:30 1503 Mutfak Uriinleri Ogr. Gér. HUSEYIN DUMAN 1509 Pastane Uriinleri Ogr. Gér. ATILLA GOKDEMIR
3
[
3 |16:30-17:15 1503 Mutfak Uriinleri Ogr. Gér. HUSEYIN DUMAN 1509 Pastane Uriinleri Ogr. Gér. ATILLA GOKDEMIR
QO
17:20-18:05 1509 Pastane Uriinleri Ogr. Gér. ATILLA GOKDEMIR
18:15-19:00 1509 Pastane Uriinleri Ogr. Gér. ATILLA GOKDEMIR
g SAAT 1.Sinif / Sube A 2.Sinif / Sube A
z
13:00-13:45 1503 Diinya Mutfaklari Ogr. Gér. ATILLA GOKDEMIR
13:55-14:40 1503 Diinya Mutfaklari Ogr. Gér. ATILLA GOKDEMIR
14:50-15:35 1503 Diinya Mutfaklari Ogr. Gér. ATILLA GOKDEMIR
:E 15:45-16:30 1503 Diinya Mutfaklari Ogr. Gér. ATILLA GOKDEMIR
4
g_ 16:30-17:15 1503 Diinya Mutfaklari Ogr. Gér. ATILLA GOKDEMIR
(0]
17:20-18:05 1503 Menii Planlama Ogr. Gér. ATILLA GOKDEMIR 1509 Balik Yemekleri Ogr. Gor. Fatih HERDEM
18:15-19:00 1503 Menii Planlama Ogr. Gér. ATILLA GOKDEMIR 1509 Balik Yemekleri Ogr. Gor. Fatih HERDEM
19:05-19:50 1503 Menii Planlama Ogr. Gér. ATILLA GOKDEMIR 1509 Balik Yemekleri Ogr. Gor. Fatih HERDEM
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( ISPARTA UYGULAMALI BILIMLER UNIVERSITESI
veulmaL e Egirdir Meslek Yiiksekokulu Ascilik i.0. Ders Program
g SAAT 1.Sinif / Sube A 2.Sinif / Sube
4
16:30-17:15 1503 Soguk Mutfak Ogr. Gor. Fatih HERDEM
17:20-18:05 1503 Soguk Mutfak Ogr. Gor. Fatih HERDEM
18:15-19:00 1503 Soguk Mutfak Ogr. Gor. Fatih HERDEM
R 19:05-19:50 1503 Soguk Mutfak Ogr. Gor. Fatih HERDEM
§ 20:00-20:45 1503 Soguk Mutfak Ogr. Gor. Fatih HERDEM
20:50-21:35 1503 Pastacilik ve Ekmekgilik Ogr. Gér. Fatih HERDEM
21:40-22:25 1503 Pastacilik ve Ekmekgilik Ogr. Gér. Fatih HERDEM
22:30-23:15 1503 Pastacilik ve Ekmekgilik Ogr. Gér. Fatih HERDEM
| ) |SAAT 1.Sinif / Sube 2.5inif | Sube
4
KODU DERSLIK ADI KAT BINA
1503 EGIRDIR-Zemin-102 0 Egirdir MYO
1509 EGIRDIR-1. Kat-205 1 Egirdir MYO

Mavi Renkli Dersler segmeli dersleri, Yesil Renkli Dersler Universite Ortak Segmeli Dersleri géstermektedir.
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