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P
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09:25-10:10 1503 Mutfak Sanatlarına Giriş Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN 1514 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

10:20-11:05 1503 Mutfak Sanatlarına Giriş Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN 1514 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

11:15-12:00 1503 Mutfak Sanatlarına Giriş Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN 1514 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

12:10-12:55 1514 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

13:00-13:45 1514 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

13:55-14:40 1514 Pastane Ürünleri Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

18:30-19:00 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. İLHAMİ MERCAN

19:10-19:40 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. İLHAMİ MERCAN

19:50-20:20 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. İLHAMİ MERCAN

20:30-21:00 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. İLHAMİ MERCAN

21:10-21:40 1 İşletmede Mesleki Eğitim Öğr. Gör. İLHAMİ MERCAN

21:50-22:20 1 Kurum Stajı Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

22:30-23:00 1 Kurum Stajı Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR
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Salı

09:25-10:10 1503 Pişirme Yöntemleri I Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

10:20-11:05 1503 Pişirme Yöntemleri I Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

11:15-12:00 1503 Pişirme Yöntemleri I Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

12:10-12:55 1503 Pişirme Yöntemleri I Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

13:00-13:45 1503 Pişirme Yöntemleri I Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

13:10-13:40 1 Yiyecek İçecek Sektöründe Kariyer Planlama Öğr. Gör. 
Fatih HERDEM

13:50-14:20 1 Yiyecek İçecek Sektöründe Kariyer Planlama Öğr. Gör. 
Fatih HERDEM

13:55-14:40 1503 Pişirme Yöntemleri I Öğr. Gör. HÜSEYİN DUMAN

14:50-15:35 1503 Soslar Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

15:45-16:30 1503 Soslar Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR

18:30-19:00 1 Türk Dili Öğr. Gör. PINAR DAĞ GÜMÜŞ

19:10-19:40 1 Türk Dili Öğr. Gör. PINAR DAĞ GÜMÜŞ

19:50-20:20 1 Türk Dili Öğr. Gör. PINAR DAĞ GÜMÜŞ

20:30-21:00 1 Türk Dili Öğr. Gör. PINAR DAĞ GÜMÜŞ

T.C.
ISPARTA UYGULAMALI BİLİMLER ÜNİVERSİTESİ 

Eğirdir Meslek Yüksekokulu Aşçılık Ders Programı
Tarih:11.09.2026 13:55:59

Sayfa:1/3



G
Ü

N

SAAT 1.Sınıf / Şube A 2.Sınıf / Şube A

Salı

21:10-21:40 1 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi Öğr. Gör. SİBEL YILDIZ 
KOCAKAHYA

21:50-22:20 1 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi Öğr. Gör. SİBEL YILDIZ 
KOCAKAHYA

22:30-23:00 1 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi Öğr. Gör. SİBEL YILDIZ 
KOCAKAHYA

23:10-23:40 1 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi Öğr. Gör. SİBEL YILDIZ 
KOCAKAHYA
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09:25-10:10 1503 Hijyen Sanitasyon Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR 1512 Yiyecek İçecek Maliyet Kontrol Dr. Öğretim Üyesi 
Gürkan KALKAN

10:20-11:05 1503 Hijyen Sanitasyon Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR 1512 Yiyecek İçecek Maliyet Kontrol Dr. Öğretim Üyesi 
Gürkan KALKAN

11:15-12:00 1503 Mutfak Kalite Yönetimi Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR 1512 Yiyecek İçecek Maliyet Kontrol Dr. Öğretim Üyesi 
Gürkan KALKAN

12:10-12:55 1503 Mutfak Kalite Yönetimi Öğr. Gör. ATİLLA GÖKDEMİR 1512 Yiyecek İçecek Endüstrisinde Yeni Trendler Öğr. Gör. 
HÜSEYİN DUMAN

13:00-13:45 1503 Genel Turizm Öğr. Gör. Fatih HERDEM 1512 Yiyecek İçecek Endüstrisinde Yeni Trendler Öğr. Gör. 
HÜSEYİN DUMAN

13:55-14:40 1503 Genel Turizm Öğr. Gör. Fatih HERDEM 1512 Yiyecek İçecek Endüstrisinde Yeni Trendler Öğr. Gör. 
HÜSEYİN DUMAN

14:50-15:35 1503 Genel Turizm Öğr. Gör. Fatih HERDEM

19:50-20:20 1 İngilizce Öğr. Gör. RAMAZAN YAVUZ

20:30-21:00 1 İngilizce Öğr. Gör. RAMAZAN YAVUZ

21:10-21:40 1 İngilizce Öğr. Gör. RAMAZAN YAVUZ

21:50-22:20 1 İngilizce Öğr. Gör. RAMAZAN YAVUZ
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09:25-10:10 1503 İşçi Sağlığı Güvenliği ve Mevzuatı Öğr. Gör. GÜLSÜM 
KASAP

1514 Yöresel Mutfaklar Öğr. Gör. Fatih HERDEM

10:20-11:05 1503 İşçi Sağlığı Güvenliği ve Mevzuatı Öğr. Gör. GÜLSÜM 
KASAP

1514 Yöresel Mutfaklar Öğr. Gör. Fatih HERDEM

11:15-12:00 1514 Yöresel Mutfaklar Öğr. Gör. Fatih HERDEM

12:10-12:55 1503 Yiyecek İçecek Servisi Öğr. Gör. İLHAMİ MERCAN 1514 Yöresel Mutfaklar Öğr. Gör. Fatih HERDEM

13:00-13:45 1503 Yiyecek İçecek Servisi Öğr. Gör. İLHAMİ MERCAN 1514 Yöresel Mutfaklar Öğr. Gör. Fatih HERDEM

13:55-14:40 1503 Yiyecek İçecek Servisi Öğr. Gör. İLHAMİ MERCAN 1514 Yöresel Mutfaklar Öğr. Gör. Fatih HERDEM

14:50-15:35 1502 Yemek Stistliği ve Fotoğrafçılık Öğr. Gör. Fatih 
HERDEM

15:45-16:30 1502 Yemek Stistliği ve Fotoğrafçılık Öğr. Gör. Fatih 
HERDEM

16:30-17:15 1502 Yemek Stistliği ve Fotoğrafçılık Öğr. Gör. Fatih 
HERDEM
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09:25-10:10 1502 Mesleki İngilizce II Öğr. Gör. GÜLSÜM KASAP
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KODU DERSLIK ADI KAT BİNA

1 Uzaktan 0

1502 EĞİRDİR-Zemin-101 0 Eğirdir  MYO                        

1503 EGIRDIR-Zemin-102 0 Eğirdir  MYO                        

1512 EGIRDIR-1. Kat-208 1 Eğirdir  MYO                        

1514 EGIRDIR-MUTFAK 0 Eğirdir  MYO                        

Mavi Renkli Dersler seçmeli dersleri, Yeşil Renkli Dersler Üniversite Ortak Seçmeli Dersleri göstermektedir.
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10:20-11:05 1502 Mesleki İngilizce II Öğr. Gör. GÜLSÜM KASAP

11:15-12:00 1502 Mesleki İngilizce II Öğr. Gör. GÜLSÜM KASAP
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